Accesorios RATIONAL.
Robustos. Duraderos.
Muy resistentes.

RATIONAL




;_Qaliente. Brillante. A plena carga.

: ""J,os accesorios para el
- 1Combi son sumamente
resigtentes.

#

2 J
’ Deben s!' fobustes, resistir el uso diario y ser aptos
, {a un uso intensivo en la cocina profesional,
‘r olo asi se ganan cada dia su denominacién de
- accesorios RATIONAL originales, entre ellos, la
‘ bandeja para plancha y pizza, el rack movil, CombiFry y
la campana de condensacion. Solo si cuenta con estos
accesorios, usted podra aprovechar el extraordinario
rendimiento del iCombi Pro y del iCombi Classic en
toda su extension. Para preparar a la perfeccion
precocinados, pollos, productos de panaderia y
verduras a la plancha. Incluso el bistec quedara con
deliciosas marcas de parrilla. Para que pueda sacar el
maximo beneficio de su sistema de coccion. Y ya no
tendra como obstaculo la limpieza de los accesorios.

¥

Accesorios resistentes.
Para que todo tenga el resultado que
usted se ha imaginado. Siempre.




Cocinar a la plancha y asar.

Mayor productividad, mejores resultados.

Revestimiento TriLax

Los accesorios de RATIONAL revestidos con TriLax
tienen una excelente conductividad térmica, han sido
desarrollados para cocinar a la plancha, asar y hornear
y pueden soportar temperaturas de hasta 300 °C.
Ademas, el robusto revestimiento antiadherente
favorece el dorado de los alimentos.

O Bandeja para asar y hornear

La bandeja universal para pescado, carne, piezas de
aves, patatas, productos horneados, verduras, entre
muchos alimentos mas. Jugosos y con una corteza
crujiente.

4 El nimero de articulo y las demas versiones se presentan en la pagina 32.

@ Bandeja para plancha y asados

Para obtener jugosos resultados en carnes, pescados
o verduras a la plancha. Con un lado para parrilla con
las tradicionales marcas y un lado para asar con burlete
circundante para saltear. El complemento ideal para
preparar platos a la carta.

© Bandeja para plancha y pizza

Lado para hornear y preparar pizzas recién hechas

0 pizzas congeladas, tartas flambeadas y panes sin
levadura. Lado para asar verduras, pescados y carnes.

O Multibaker

Optima divisién en porciones y tamafos adecuados
al preparar huevos fritos, tortillas francesas, rostis y
tortillas.

O Parrilla con marcas diagonales y en forma de
rombo

Con marcas de parrilla clasicas en un lado y las
auténticas marcas de parrilla americanas en el
otro lado. Muy robusta y duradera. No hace falta
precalentar.

O Parrilla CombiGrill
Para la preparacion de grandes cantidades de productos
a la plancha. No es necesario precalentar la parrilla.

@ Cargador (para parrilla CombiGrill)

El cargador es el complemento perfecto para la parrilla
CombiGrill. Muy practico para productos a la plancha
finos como, por ejemplo, bistecs al minuto o verduras
a la plancha. Colocar los alimentos sobre el cargador,

y luego colocar el cargador sobre la parrilla CombiGrill
caliente y extraerlos posteriormente.

© Sartén para asar y hornear

Para platos a la sartén clasicos como rostis, tortillas,
quiches y tortitas, o pequefas tartas como la tarte
tatin. Base ondulada para acelerar la entrada del calor.
Con bandejas para un facil manejo.

O Contenedores de granito esmaltado

Con esquinas totalmente moldeadas para que no se
pierda ninguna porcidn con pasteles salados. Gracias
a su excelente conductividad térmica resultan ideales
para asar, estofar, saltear y hornear. Practicamente
indestructible.
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